Antipasti
Salumi, Giardiniera, Crostino con Caprino Aromatizzato al Limone € 14
Crudo di Parma, 18 Mesi € 14

\/ Polenta con Finferli e Gorgonzola € 13
Mix di Bruschette € 12

(1 crema di lardo, 1 pate di fegatini, 2 pomodorini)
Tartare di Chianina con Composta di Cipolle Rosse € 15
Mondeghini € 13
V Flan di Ricotta con Crema di Piselli € 12
\V Sformato di Verdure e Scamorza con Crema di Peperoni € 13
\/ Cestino di Fritto di Stagione € 12

Insalata di Nervetti, Pomodorini, Sedano e Cipolla Rossa € 11

Primi Piatti

Gnocchi e Paste Fresche Fatti in Casa

Risotto al Salto alla Milanese € 13
\V Gnocchi Verdi con Gorgonzola e Noci € 14
Gnocchi Bianchi con Ragu di Cinghiale € 15

\V Melanzane alla Parmigiana € 14

VV Ravioli di Ricotta e Spinaci al Burro con Grana Padano € 14
Tortelli di Zucca con Gras de Rost € 14
V Tagliatelle con Porcini € 18
Zuppa di Cipolle € 13

V= Piatto Vegetariano

Si avvisano i gentili clienti che in caso di intolleranze, allergie o semplicemente per curiosita, il
nostro personale & a vostra disposizione per qualsiasi chiarimento sulla composizione di tutte
le nostre preparazioni alimentari. E anche disponibile il libro degli allergeni per tutti i prodotti
non direttamente confezionati nel nostro esercizio. La Direzione



Secondi Piatti

Pollo alla Diavola Intero € 28
Spinacino di Vitello al Forno con Patate € 19
Ossobuco di Vitello con Piselli in Cremolada € 19
Il Foiolo, la Trippa alla Milanese € 17
La Rustisciada € 17
Salamella alla Griglia con Patate al Forno € 16
Maialino da Latte Marinato all’'Ortrugo, al Forno con Patate € 18
Controfiletto di Scottona ai Ferri € 20

Luganega in Umido con Funghi Champignon € 17

La Vera Cotoletta alla Milanese, con Patate al Forno € 29

(non sempre disponibile, meglio prenotarla)

Contorni
\/ Polenta € 3
\/ Patate al Forno € 5

\V Verdure al Forno € 6
\/ Mostarda di Frutta Piccante € 6

\/ Misto di Formaggi Lombardi con Miele € 14

(Gorgonzola Dolce, Grana Padano, Taleggio, Rosa Camuna, Capra Dolce)

V= Piatto Vegetariano
Pane e Coperto € 3.5

La Fattura deve essere richiesta prima dell’emissione della Ricevuta Fiscale

Si premette che la nostra attivita elabora e somministra, utilizzando un unico laboratorio e
un’unica dispensa, prodotti di gastronomia di qualsiasi specie, non destinati ad alimenti
particolari per popolazioni allergiche o intolleranti. Per cui la possibilita di contaminazione
diretta o indiretta e possibile in ogni piatto/prodotto per qualsiasi allergene presente in

azienda. La Direzione



I Dolci Fatti in Casa

\/ La Sbrisolona € 6

\/ Le Crostate del Laghett € 6

\/ Tortino Riso e Latte con Marmellata ai Fiori d’Arancio € 6

Caulat, Panna Cotta all’'Uovo con Salsa di Cioccolato € 6

\/ Budino di Cioccolato Bianco e Zafferano € 6

\/ Il Tiramisu € 6

Gelati e Semifreddi

\/ Il Gelato di Crema, Cioccolato o Limone € 6
V Il Gelato di Crema Affogato al Chinato Borgogno € 7.5
V Lo Zuccottino € 6

\/ Frutta di Stagione € 6

\V = Piatto Vegetariano
Servizio Torta, portata dal Cliente € 2 per persona

Servizio “"Tappo”, € 15 per Bottiglia portata dal Cliente

Si avvisano i gentili clienti che in caso di intolleranze, allergie o semplicemente per curiosita, il
nostro personale & a vostra disposizione per qualsiasi chiarimento sulla composizione di tutte
le nostre preparazioni alimentari. E anche disponibile il libro degli allergeni per tutti i prodotti
non direttamente confezionati nel nostro esercizio.

Si premette che la nostra attivita elabora e somministra, utilizzando un unico laboratorio e
un’unica dispensa, prodotti di gastronomia di qualsiasi specie, non destinati ad alimenti
particolari per popolazioni allergiche o intolleranti. Per cui la possibilita di contaminazione
diretta o indiretta e possibile in ogni piatto/prodotto per qualsiasi allergene presente in
azienda. La Direzione



